
SABATO 5 SETTEMBRE – PRANZI SERVITI € 30 + IVA 10%  
  
ADULTI 
Strozzapreti con crema di zucchine, tonno, olive e croccante di capperi   
Cubetto di salmone in crosta di sesamo e verdurine julienne scottate alla soia   
Brownie al cioccolato e panna montata  
Acqua minerale e caffè 
BAMBINI 
Pasta al pomodoro o in bianco, nugget di pollo al forno e patate al forno, gelato 

  
  
SABATO 5 SETTEMBRE - CENE SERVITE € 55 + IVA 10%  
 
ADULTI 
Fagottino di pasta fillo con verdurine croccanti di stagione e salsa al pesto rucola  
Ravioli con ripieno di burrata con ragù bianco e riduzione al vino rosso 
Filetto di vitello con insalatina di pesche grigliate e crema al parmigiano  
Crema pasticcera, crumble e ciliegie 
Acqua minerale, vino e caffè 
BAMBINI 
Pasta al ragù o in bianco, fettina di pollo panata e patatine fritte, gelato 

 
  
DOMENICA 6 SETTEMBRE – PRANZI A BUFFET € 35 + IVA 10%  
 
ADULTI 
Bicchierino di panzanella estiva 
Spiedini di mozzarella e pomodorino secco su focaccia alle olive 
Trofiette con pesto di rucola, pomodorini confit e tarallo sbriciolato 
Parmigiana di zucchine romanesche e patate  
New York Cheese cake con salsa ai frutti di bosco 
Acqua minerale e caffè 
BAMBINI 
Pasta con la panna e prosciutto cotto o in bianco, polpette e chips di patate, gelato  


